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AZIENDA AGRICOLA BIOLOGICA STEFANIA SEVERI
Biologica Naturale

FB Azienda Agricola Biologica Naturale

Listino aggiornato a MARZO 2019              

Formato
Semola integrale 1 kg 3,00

5 kg 15,00

Farina integrale 1 kg 3,50
5 kg 17,50

Farina integrale 1 kg 3,00
5 kg 15,00

Farina “0” 1 kg 3,50
5 kg 17,50

L E   P A S T E   I N T E G R A L I         

NEW ENTRY – TAGLIATELLE 250 g. 2,80
scatola da 10 confezioni 25,00
NEW ENTRY – TAGLIATELLE  500 g. 4,00
scatola da 10 confezioni 38,00
NEW ENTRY – CALAMARATA 500 g. 3,00
scatola da 10 confezioni 28,00
NEW ENTRY – CASERECCE 500 g. 3,00
scatola da 10 confezioni 28,00
GNOCCHETTI SARDI 500 g. 3,00
scatola da 10 confezioni 28,00
Penne rigate 500 g. 3,00
scatola da 10 confezioni 28,00

MARGHERITE 2,80

Torre Maina di Maranello – tel 333 4023283

P. Iva 03322770367 – Certif. Bio ICEA H2874

L E   F A R I N E   MACINATE A PIETRA
Grano duro Senatore Cappelli (Triticum durum Senatore Cappelli)

prezzo a 
confezione 

Farro dicocco (Triticum dicoccum)

Antiche varietà di grano tenero (Triticum aestivum)

GRANO DURO CAPPELLI (Triticum durum Cappelli)

Grano duro Senatore Cappelli & Canapa sativa. (La canapa è fonte di proteine, 
vitamine, minerali e acidi grassi polinsatori come Omega 3 e Omega 6. Questa pasta 
dal sapore gradevole e delicato è ideale accompagnata da sughi di verdure e di carne ) 

350 gr



Foglio1

Pagina 2

MARGHERITE 2,80

2,70
Scatola da 10 confezioni 25,00
Penne rigate 3,10
RITORTI 3,10

2,60

Farina di grano saraceno macinata a pietra 3,50
Altri formati su richiesta (1 kg/5 kg)

Grano duro Senatore Cappelli, Curcuma & Pepe nero (la curcuma è nota per avere 
proprietà depurative e antinfiammatorie. La funzione del pepe serve ad attivare la 
curcumina, principio attivo della pianta di curcuma. Questa pasta, dal sapore 
orientale, è ideale per ricette a base di verdure, spezie, pollo o pesce) 

350 gr

FARRO VARIETA' (Triticum dicoccum)
NUVOLE  (una sorta di fusillo piatto, molto leggero) 350 gr

500 gr
500 gr

IL F A R R O  D E C O R T I C A T O       
(per zuppe, minestre e insalate)
Farro varietà dicocco (Triticum dicoccum) 500 gr

IL GRANO SARACENO           (Fagopyrum 
esculentum)
Il grano saraceno. Per quanto il nome possa trarre in inganno, non contiene glutine. 
Questa caratteristica lo rende adatto al consumo da parte di chi soffre di intolleranze al 
glutine. Nell’alimentazione naturale il grano saraceno viene considerato un cereale 
adatto al consumo in particolare durante la stagione invernale, per via delle sue 
proprietà rimineralizzanti e fortificanti e perché è in grado di fornire molta energia 
all'organismo. 

500 gr
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